LE SPECIALITA DI STAGIONE
Saison Spezialititen

Carpaccio di capriolo con porcini ,profumato al tartufo 28.00
Rehcarpaccio mit Steinpilze und Triffeldl

Trifolata di porcini : 26.00
Sautierte Steinpilze

Tagliatelle ai porcini 29.00
Tagliatelle mit Steinpilze

Raviolo di capriolo con demi glace e ribes 29.00
Reh Raviolo mit demi glace und Johannisbeere

Tagliatelle al ragu’ di cinghiale 28.00
Tagliatelle mit Wildschweinragout

LE CARNI /FLEISCH
Lombatina di capriolo 48.00
Rehriicken
Ossobuco di cervo 42.00
Hirsch ossobuco
Medaglioni di cervo con senape in grani 48.00

Hirschmedaillons mit Kérnern Senf-Sauce

Contorni

Spatzli , castagne , cavolo rosso ,cavoletti di Bruxelles
fichi, funghi porcini

Contorni extra 6.00



ANTIPASTI

Insalata di frutti di mare
Meeresfruchte Salat
28.00

Salmone marinato all’aneto
Marinierte Lachs mit Dill
27.00

Terrina di fegato d’oca con mix di frutta
Ganseleber terrine mit Fruchtmischung
30.00

Degustazione di pesce crudo
Auswahl vom Frische mariniert Fisch
40.00

Prosciutto di Parma
Parma Rohschinken
26.00

Acciughe del Cantabrico
Kantabrische Sardellen
21.00

Tartare di tonno con capperi € pomodorini
Thunfisch tartare
32.00

Ostriche/Austern
Gillardeau 7.00/Pz

In caso di allergie alimentari rivolgersi al personale di servizio
Bei Nahrungsmittelallergien wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal



PRIMI PIATTI

Spaghetti all’ astice
Spaghetti mit Hummer
40.00

\ Spaghetti alle vongole
Spaghetti mit Venusmuscheln
“ \ 27.00

B Spaghetti frutti di mare
Spaghetti mit Meeresfrichte
28.00
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Cozze alla Marinara
Miesmuscheln mit tomate
25.00

Gnocchi di patate viola , fonduta
di taleggio e radicchio
Kartoffelgnocchi, Taleggio und
Rettich
28.00

Ravioli burro e salvia
Spinatravioli mit Butter und Salbei
28.00

Crema di zucca
Kirbiscremesuppe
20.00

-

In caso di allergie alimentari rivolgersi al personale di servizio
Bei Nahrungsmittelallergien wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal



SECONDI PIATTI DI PESCE

Fritto misto Cittadella 41.00
Gemischte frittierte Meeresfische

Scaloppa di Branzino con spinaci e

pomodorini 45.00
Wild Wolfsbarsch filet mit Spinat und cherry
tomaten

Filetto di rombo con soffice di patate 45.00
Steinbuttfilet mit Kartoffelptree Spinat und
buttersauce

Sogliola al burro 55.00
Seezunge mit Butter und Schnittlauch

Orata alla mediterranea 39.00
Goldbrasse nach Mediterranea Art

SECONDI DI CARNE

Filetto di Manzo con crema di porcini e funghi saltati 54.00
Rinderfilet mit Steinpilzcreme und sautierte Pilzen

CONTORNI EXTRA
6.00

Patate bollite/ Salzkartoffeln
Patatine fritte/Pommes frites
Riso/Reis
Spinaci/Spinat
Gratin di patate/Kartoffelgratin

In caso di allergie alimentari rivolgersi al personale di servizio
Bei Nahrungsmittelallergien wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal
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